
鮮魚部 ＴＥＬ 025-257-6710お問合せ　

主力産地

本年動向

規格/グレード

商品名 ヤリイカ

青森、宮城など

平年並み

4Ｋ位/１０尾

商品説明

スルメイカを夏イカというのに対して、冬イカと呼ばれています。
サイズが大きいものは刺身で、小さいものは煮物でお召し上がり
下さい。



鮮魚部 ＴＥＬ 025-257-6740お問合せ　

商品説明

産地でロインに加工され選別された良品です。
低価格の生鮪として近年人気商材となっています。

主力産地

本年動向

規格/グレード

商品名

宮城・千葉・和歌山

生びんちょうロイン

2月は例年通り20ｋ上サイズのﾋﾞﾝﾁｮｳの水揚げが増えるでしょう。

半身7ｋ入



冷塩部 ＴＥＬ 025-257-6680

主力産地

本年動向

規格/グレード

商品名 有頭エビフライ（ブラックタイガー）

フィリピン

例年並み

40尾入

商品説明

いま、世間で話題の有頭エビフライです。頭が付いてると見た目に
インパクトがあります。大きさも様々です。お探しの方は是非お問
い合わせください。

お問合せ　



冷塩部 ＴＥＬ 025-257-6660

商品説明

梅雨時期に水揚げされたイワシは、1年を通して一番脂がありま
す。その時期に、水揚げされたイワシを原料とした製品を是非節分
の時期にご賞味ください。

お問合せ　

梅雨イワシ

千葉

昨年より若干豊漁

4尾　2連

主力産地

本年動向

規格/グレード

商品名


